
*tutti i tavoli hanno 

1:30h di permanenza





*I NOSTRI NON SONO CLASSICI 

SUPPLÌ. SONO DEI RISOTTI 

MANTECATI SECONDO LA 

TRADIZIONE CHE VENGONO 

POI PANATI E RACCHIUSI IN UN 

INVOLUCRO DI PANATURA.

SUPPLÌ CLASSICO MANTECATO*
Risotto mantecato al Pomodoro San 

Marzano, Parmigiano reggiano,

Fior di latte caseificio la stella

”(Santa Maria C.V) 

2,50€
(1 -  7 - 9)

CROCCHETTA & PROVOLA
Fondente di patata di Avezzano

e provola caseificio la stella

”(Santa Maria C.V) 

2,50€
(1 -  7)

FRY CANNOLO BOSCAIOLA 
Besciamella, funghi champignon, funghi

porcini, salsiccia dei castelli romani, 

parmigiano reggiano 24 mesi vacca bianca

5,00€
(1 - 3 - 7 - 12)

PADTHAI (DAL 20/04)
noodles con carote, zucchine romanesche, 

cavolfiore, pollo ruspante, Coriandolo, 

curcuma, Dragoncello e Tamarindo

4,00€
(1-3-6-8-11)

VEGAN CROCK
finocchio stufato, olive leccino e mayonese 

vegana all’Arancia

4,00€
(1)

STRIKE (FINGERFRY) (2PZ)
stracchino, Ciauscolo, crema di porcini e 

Rosmarino fritto

4,00€
(1-3-7)

SUSHIM’BOCCA
Rolls di saltimbocca alla romana,

scottona nazionale, salvia, pepe Sichuan, 

pecorino di pienza semistagionato, 

prosciutto crudo san daniele 18 mesi e 

riduzione di vino bianco

8,00€
(1 - 7 - 9)





GYOZA AMATRICIANO
Gyoza con ristretto amatriciana,

 Datterino confit, fonduta di pecorino buccia 

nera, glassa di aceto balsamico di Modena

e pepe timut

7,00€
3 pezzi

(6 - 7 - 9)

CARBO TARTARE
SCOTTONA NAZIONALE, PEPE SELVATICO DEL 

MADAGASCAR, GUANCIALE CINTA SENESE DOP, 

ZABAIONE SALATO, PAN BAULETTO “SEMOLA DI 

GRANO DURO ITALIANO BIOLOGICA

9,00€
2 pezzi

(1-3-6-7-10)





MARGHERITA
pomodoro san marzano dop,

fior di latte, basilico

8,00€

MARGHERITA CON BUFALA 
pomodoro san marzano dop,

mozzarella di bufala, basilico

11,00€

MARINARA   
pomodoro san marzano dop, origano 

calabro e olio all’aglio

7,00€

DIAVOLA 
pomodoro san marzano dop, fior di latte, 

ventricina piccante e olive taggiasche

10,00€

BOSCAIOLA 
funghi champignon, salsiccia di prosciutto, 

polvere di porcini, fior di latte

10,00€

CROSTINO 
prosciutto cotto, fior di latte,

parmigiano reggiano 24 mesi,

rosmarino fritto

9,50€

NAPOLI  
pomodoro san marzano dop, fior di 

latte, alici, origano calabro e capperi di 

pantelleria

10,50€

(1-6-7-10)

(1-6-7-10)

(1-4-6-7-10)

(1-6-7-10)

(1-6-10)

(1 -6-7-10)

(1 -6-7-10)

 *USIAMO SOLO
- FIOR DI LATTE DEL CASEIFICIO LA STELLA DI 

SANTA MARIA CAPUA VETERE,
- POMODORO SAN MARZANO DOP 

- OLIO TAMIA





COTTO NOSTRANO 
pomodoro San Marzano dop,

prosciutto cotto alla brace, stracciatella 

di bufala, scorza di limone di Rocca imperiale 

fermentato, olive leccino

12,00€
(1-6-7-10)

AMATRICRUNCH  
pomodoro San Marzano DOP,

guanciale di sauris, fonduta di pecorino 

romano buccia nera, pepe timut,

melassa di aceto balsamico,

ciliegino confit bruciato

13,00€
(1-6-7-10)

INSALATA DI FUNGHI 
champignon a crudo, fungo di stagione a 

crudo, rucola, fonduta di parmigiano e limone

12,50€
(1-7)

SCAR  
FIOR DI LATTE, scarola ripassata, uvetta, 

sgombro, limone, crumble olive nere

e stracciatella

11,50€
(1-4-7)

SMASHCRUNCH  
fior di latte, cheddar, macinato di scottona, 

bacon, acetosa ramata e salsa smash

12,00€
(1-3-7-9)

ROSSA DI SERA 
pomodoro San Marzano, pecorino di moliterno, 

ciliegino confit, pesto di basilico e pomodori 

secchi e basilico greco

10,50€
(1-7)

GRICIA DI STAGIONE 
fior di latte, guanciale di suino nero, pepe nero 

selvatico, fonduta di pecorino e verdura di 

stagione

12,50€
(1-7)

 *USIAMO SOLO
- FIOR DI LATTE DEL CASEIFICIO LA STELLA DI 

SANTA MARIA CAPUA VETERE,
- POMODORO SAN MARZANO DOP

- OLIO TAMIA





TACCO E PUNTA 
FIOR DI LATTE, puntarelle, taleggio,

cipolla rossa caramellata,

capocollo di suino nero, mizuna

13,00€
(1 -7)

TONNO E LARDO 
FIOR DI LATTE, carpaccio di tonno rosso Pinna 

gialla, lardo di colonnata, rucola fry, olio 

affumicato e basilico lemon

15,00€
(1-4-7)

NYCNYC    
FIOR DI LATTE, brisket di manzo bbq, crema di 

patate dolci, rosmarino e porcini

14,00€
(1-7)

MANDRAKE  MANDRAKE  
carpaccio di black angus affumicato, 

fonduta di parmigiano, misticanza, 

carbocrema alla vaniglia

16,00€
(1-3-7)

CARBONARA SBAGLIATA  CARBONARA SBAGLIATA  
FIOR DI LATTE, asparagi, parmigiano, pancetta 

tesa di suino nero, carbocrema vanigliata

13,50€
(1-3-7)

TOMATE Y PATANEGRA  TOMATE Y PATANEGRA  
Focaccia bianca, paleta di patanegra iberico 

100% al piatto (gr. 100), pomodoro cuore di 

bue grattato, olio e sale maldon

15,00€
(1)

 *USIAMO SOLO
- FIOR DI LATTE DEL CASEIFICIO LA STELLA DI 

SANTA MARIA CAPUA VETERE,
- POMODORO SAN MARZANO DOP

- OLIO TAMIA





LIGHTNING’S KISS  
Mousse di cremino alle nocciole e cacao, 

leggermente aromatizzato alla vaniglia e 

alla cannella, con un cuore di mandorle 

tostate e salate, avvolte nella nostra 

gianduia

7,50€

PEPEROSA  
Mousse al cioccolato bianco aromatizzato 

al cedro, salsa di albicocca e pepe nero, 
gruè di cacao monorigine Ghana

7,50€

SATURNO CONTRO   
Mousse di cioccolato bianco e caffe 

100% arabica, cuore morbido di salsa al 
caramello salato e salsa di nocciole 

pralinate, l’effetto crunch è dato da chicchi 
di caffè pralinati

7,50€

TROPICRUNCH 
Mousse al cocco e lime, cuore morbido 

composto da una salsa esotica di mango, 
passion fruit e lime, effetto crunch dato da 

un crumble al cocco

7,50€

AMOR 
frolla al burro e vaniglia, salsa di visciole, 

crema di ricotta di pecora “caseificio 
pontino” e crumble di nocciole pralinate

7,50€

COOKIES-CORN 
cookie sableé di nocciole e cacao, 

semifreddo al pop corn e caramello, salsa 
mou al sale di Cervia

7,50€

(1-3-6-7-8)

(1-3-6-7-8)

(1-3-6-7-8)

(7-8)

(7)

(3-6-7-8)





PREMIUM 
DRINK

12,00€

ANALCOLICI 8,00€

CLASSIC DRINK 10,00€



PROSECCO DOC
“Treviso”  vol 11%

25,00€

FRANCIACORTA BRUT
“Ugovezzoli” Vol 12,5%

35,00€

SYRAH DOCG
Castagnino, 2020. Vol 14%  25,00€

CABERNET SAUVIGNON LAZIO IGP
Il Buon Bastardo, 2022. Vol 13%

25,00€

CHIANTI SUPERIORE BUCCIA NERA DOCG
Sassocupo, 2019. Vol 14%

25,00€

PRIMITIVO
a mano, 2022. Vol 12,5%

22,00€

PECORINO BIO
2023. Vol 13%

28,00€

GEWURZTRAMINER DOC
2022. Vol 13%

25,00€

CHARDONNAY FRIULI DOC
2022. Vol 13,5%

27,00€

SÜDTIROLER GOLDMUSKATELLER DOC
OTMAR MAIR Besserhof, 2020. Vol 13%

30,00€

PINOT GRIGIO FRIULI DOC
2022. Vol 13%

28,00€

BOLLICINE

VINI ROSSI

ROSATI

VINI BIANCHI



BEAVERTOWN STOUT (ROSSA)   
alc. 10%

6,5/7,5€

TOGERLO (DOPPIO MALTO)
alc. 6%

6,5/7,5€

ICHNUSA
Alc. 5%

6/7€

WAISS 
Alc. 4,5%

6,5/7,5€

URHELL (LAGER CLASSICA BIONDA)
Alc. 4.9%

4,5/5,5€

IPA SUPER 8 (AMBRATA)
 Alc. 4.8%

6,5/7,5€

IPA KEI OS
Alc. 5.5%

6€

IPA SUPER 8
Alc. 6%

6€

ICHNUSA 
Alc. 5%

4€

RAFFO  
Alc. 4.8%

4,5€

GHOST (STRONG LAGER)
Alc. 8%

5€

FLOOKE (LAGER AMBRATA)
Alc. 6.5%

5€

AERO (APA AMBRATA) 
Alc. 4.7%

5€

BEAVERTOWN STOUT (SCURA) 
Alc. 10%

5€

ALLA SPINA

IN  BOTTIGLIETTA DI VETRO

IN LATTINA



AMARI BASIC   5€

AMARI PREMIUM 8€

SOFT DRINK 3,50€

ACQUA PANNA/S.PELLEGRINO 3,00€

ESPRESSO TORREFAZIONE BERTINI 2,00€



INFO ALLERGENI

ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO 

ALLERGIE O INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E 

PRESENTI NELL’ALLEGATO II DEI REG. UE N. L169/2011: 

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE CIOÈ GRANO, ORZO, AVENA, FARRO, 

KAMUT O I LORO CEPPI DERIVATI E PRODOTTI DERIVATI. 

2 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI. 

3 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA. 

4 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE.

5 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI SUPERIORI A 10 MG/KG. 

6 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA. 

7 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO). 

8 FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, 

NOCI DI ACAGIU, NOCI DI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI 

MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND E I LORO PRODOTTI. 

9 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO. 

10 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE. 

11 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO. 

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI. 

13 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI. 

14 MOLLUSCHI E PRODOTTI D BASE DI MOLLUSCHI.

LE INFORMAZIONI riguardo LA PRESENZA DI SOSTANZE E DI 

PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO 

DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE ED E’ POSSIBILE 

CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA A 

RICHIESTA.

coperto 1,50€


