


SUPPLI MANTECATO
RISOTTO AL POMODORO SAN MARZANO DOP, 

PARMIGIANO REGGIANO, FIOR DI LATTE, BASILICO

2,00€

SUPPLI INDIAVOLATO 
pomodoro san marzano doc,

mozzarella di bufala, basilico

2,00€

CROCCHETTA PATATE E PROVOLA   
FONDENTE DI PATATA, PROVOLA

2,00€

LASAGNETTA AL RAGU BIANCO 
TOSCANO 
LASAGNETTA IN BIANCO CON RAGÙ TOSCANO, 

BESCIAMELLA E PARMIGIANO

3,50€

VEGANCROCK
Verza, verza rossa, cavolo cappuccio e mayo 

vegan all’arancia

3,00€

PADTHAI 
Noodles con carote, zucchine romanesche, 

cavolfiore, pollo ruspante, Coriandolo, 

curcuma, mayo al lime Dragoncello e

tamarindo

3,00€

FRY



BIANCA 1 1,30€/h

MARGHERITA 1-7
Pomodoro san marzano dop, fior di latte, 

basilico

1,60€/h

MARINARA CON ALICI   
Pomodoro san marzano dop, origano calabro, 

olio all’aglio e alici di sciacca

1,70€/h

ROSSA 1
Pomodoro san marzano dop, olio evo

1,40€/h

PATATE E MOZZARELLA 1-7
Fior di latte, patate

1,70€/h

PATATE SFOGLIA 1,50€/h

BOSCAIOLA  1-7
Fior di latte, funghi champignon, salsiccia

1,70€/h

PALA MORTADELLA  1-7 1,75€/h

DIAVOLA 1-7 1,70€/h

CROSTINO 1-7 1,85€/h

EASY
TEGLIA



GRICIA DI STAGIONE 1-7 
Fiordilatte, guanciale di amatrice, fonduta di 

pecorino romano, pepe nero, e verdura di stagione

2,50€/h

FIORI E ALICI  1-4-7
Fiordilatte, alici di Sciacca E fiori di zucca

2,60€/h

CAMPAGNOLA 1-7
Zucchine marinate, prosciutto cotto e stracchino

2,40€/h

SCAROLA E ALICI 1-4-8
Scarola ripassata, alici di Sciacca e mandorle 

lamellate

2,20€/h

CARBONARA
Fior di latte, guanciale, pecorino, pepe, carbocrema

2,00€/h

AMATRICRUNCH 
Pomodoro san marzano dop, guanciale di sauris, 

fonduta di pecorino romano buccia nera, pepe 

timut, melassa di aceto balsamico, ciliegino confit 

bruciato

2,10€/h

BRUSCHETTA 1
Pomodoro San Marzano doc, pomodoro grappolo 

fresco, cipolla rossa, olio evo, origano e basilico

1,90€/h

PARMIGIANA ESTIVA  
Pomodoro San Marzano, melanzane patinate, Bufala 

fresca, pomodori datterino, parmigiano reggiano e 

basilico fritto

2,50€/h

BERLIN CALLING 1-7
Patata sfoglia, würstel E provola affumicata

2,30€/h

MEDIUM
TEGLIA



TORTELLINO 
Fior di latte, mortadella, prosciutto, cialda di 

parmigiano, fonduta di parmigiano e noce moscata

2,00€/h

80’S   
Lattughino misto, gamberoni sgusciati e salsa rosa

2,70€/h

NERANO   
Zucchine romanesche, provolone del monaco, fior di 

latte, parmigianor eggiano, pepe nero

e basilico

2,30€/h

MARGHERITA ESTIVA 1-7
Pomodoro San Marzano, doc pesto genovese, 

stracciatella omogenizzata, pomodoro datterino 

giallo e rosso confit, parmigiano reggiano basilico

3,00€/h

SALMONE ALLA SCAPECE 1-4-7
Pomodoro San Marzano doc, salmone marinato, 

zucchine alla scapece e stracciatella

3,20€/h

VITELTONNÉ 1-3-4-10
Salsa tonnata, iceberg, rollet di vitella e capperi

2,90€/h

ITALIA 1-4-7
Pomodoro san marzano doc, ragu di macinato misto, 

tuorlo marinato e fonduta di parmigiano reggiano

30 mesi

2,30€/h

HARD
TEGLIA



THA BOSS 1-7
Capocollo e stracciatella

2,40€/h

CRUDO E MELANZANE 1-7 
Prosciutto crudo, melanzane marinate e fiordilatte

2,30€/h

INSALATA DI POLLO 1-7
Iceberg, pollo ruspante, maionese e parmigiano

2,20€/h

SURIMI 1-2-3-4
Surimi, salsa rosa, rughetta e pomodoro

2,20€/h

CONTADINA 1-3-7
Frittata di stagione, parmigiano reggiano e maionese

2,00€/h

RIPIENE
TEGLIA



MARGHERITA 1-7
Pomodoro San Marzano doc, fiordi latte e olio evo

8€

BUFALA 1-7
pomdoro san marzano doc, mozzarella di bufala, 

olio evo e basilico

9€

MARINARA 1 
Pomodoro San Marzano doc, salsa verde, olio evo

7€

DIAVOLA 1-7
pomodoro san marzano doc, fior di latte,

ventricina piccante e olive leccino

9€

BOSCAIOLA 1-7
Fiordilatte, funghi Champignon, salsiccia di 

prosciutto, pepe nero, olio evo

9€

CROSTINO 1-7
Fiordilatte, prosciutto cotto, parmigiano Reggiano

9€

NAPOLI 1-4-7
Pomodoro San Marzano doc, fiordilatte, alici di 

Sciacca e origano calabro, olio evo

10€

AMATRICRUNCH 1-7
Pomodoro San Marzano doc, guanciale di amatrice, 

fonduta di pecorino romano, pomodoro datterino 

confit, glassa di aceto balsamico e pepe nero

12€

CARBONARA 1-4-7
Fiordilatte, guanciale di amatrice, carbo crema e 

pecorino romano, pepe nero

11€

GRICIA DI STAGIONE 1-7
Fiordilatte, guanciale di amatrice, fonduta di 

pecorino romano, pepe nero, e verdura di stagione

11€

TORTELLINO 1-4-7
Fiordilatte, farcia tortellino modenese, fonduta 

Parmigiano reggiano, noce moscata e pepe nero

12€

FIORI E ALICI 1-4-7
Fiordilatte, alici di Sciacca E fiori di zucca.

12€

NERANO 1-4-7
Fior di latte, provola, zucchine alla scapece, 

fonduta di provolone del monaco, bagna cauda 

all’aglio nero, basilico e pepe nero

13€

TONDE


